
Bakin kolac (15)

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
10 kašikašecera
2 dljogurta
1 kesicavanilin šecera
100 mlulja
1 kesicapraška za pecivo
20 kašikabrašna
1 limun - korica

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom da se šecer istopi.

Dodati 2 dl jogurta. Sjediniti.

U to dodati vanilin šecer. Promešati.

Dodati rendanu koru od limuna.

Dodati prašak za pecivo.

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 30 min



Dodati 5 kašika brašna. Dobro sjediniit pa dodati 1 dl ulja.

Kada je dobro sjedinjeno ulje sa smesom. Dodati ostalih 15 kašika brašna.

Mutiti žicom dok se ne razbiju grudvice i dok se ne dobije glatka smesa gušca od smese za palacinke.

Nauljiti pekac. Ukljuciti pekac da se zagreje.

Kada se upali i zelena lampica tada sipati sipacu smese.

Preklopiti pekac i peci, kada se iskljuci zelena lampica gotovo je. Pece se oko 5 minuta.

Savet

Može se služiti uz krem, voe ili aša mleka. Prijatno.


