Marmelada od drenjina

za: 5 osoba

vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 5| gotove kase za dzem od drenjina
o 4 kgSecera

Priprema

Gotovu kau sipati u vecu Serpu, promesati. Serpu staviti na dporet i kuvati na umerenoj temperaturi oko 1 h,
dok svatecnost iz smese ne ispari. Dodati Secer, izmeSati i nastaviti sa kuvanjem uz stalno meSanje. Po ukusu
probati. MoZete dodati joS Secera. Nastaviti sa kuvanjem joSoko 1 h. Izvaditi malo iz Serpe staviti natacnu, uz
stalno meSanje ohladiti i ako ostavljatrag natacni onda je marmelada gotova. Skloniti sa Sporeta. Vrucu
marmeladu sipati u ciste zagrejane tegle. Teglu dobro zatvoriti i ostaviti da se tako ohlade. Od ove kolicine
dobiju se 7 tegli marmelade. M oZete smanjiti vreme kuvanja (po dodavanju Secera) i napraviti dzem.

Savet

U danadnje vreme je sve lakSe jel se mogu kupiti kaSe od raznog voa. Pamtim kao dete kako je mamakuvala
drenjine, zatim pasirala kroz sito za brasno, zatim kroz gazu. | od dobijene smese kuvala dzem, marmeladu.



