Sveze przene paprike sa krem sirom

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

6-7svezih paprika

3-4 kaSkeuljaza przenje
3 kaSikekrem sira

1 kasikakisele pavlake
po ukususo

po ukusubiber

Priprema

U Serpi, na zagrejanom ulju, prziti oprane, ociscene i iseckane paprike uz dodatak soli i bibera, oko 25 minuta.

Kad su mekane umesati krem sir i pavlaku. Sve dobro izmeSati i posle dvatri minuta skinuti sa vatre.

Savet

Ova] veoma ukusan prilog brzo se spremai moZze se posluZiti uz razna mesa. Umesto krem sira moze se staviti
beli izmrvljeni sir ili samo kisela pavlaka.



