
okoladna šlag oblanda

Sastojci

Potrebno je:

6jaja
350 gšecera
1vanil šecer
250 gmargarina
100 gmlevenih oraha
200 gmlevenog keksa
150 gcokolade
200 gšlaga
4 listaoblande

Priprema

Jaja, šecer i vanil šecer kuvati na pari 20 minuta. U vruce dodati margarin i cokoladu i mutiti dok se ne istopi. 
Dodati keks i orahe i izmešati. Na kraju dodati šlag i izmešati. Na tacnu staviti list oblande sa rupicama 
okrenuto na gore. Staviti trecinu fila i tako dok se ne upotrebi sav materijal. Na zadnju krou staviti malo teži 
predmet da pritisne. Ohladiti, seci po želji i služiti.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min


