
Lenji kolac (2)

Sastojci

Za patišpanj:

3jajeta
2 cašešecera
1 cašamleka
1 cašajogurta
1 cašaulja
1 kesicaprašak za pecivo
4 pune cašebrašna

Dodatno:

5jabuka
50 gprah šecera

Priprema

Jaja, šecer, mleko, jogurt mutiti žicom za mucenje. Dodati ulje, prašak za pecivo i brašno. Sve sjediniti žicom da 
ne ostane grudvica.

Patišpanj sašuti u nauljen pleh. Jabuke oguliti, izrendati i posuti po patišpanju.

Peci koru na 180°C 30 minuta. Kada je kora pecena ostaviti je da se prohladi.

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 45 min



Prohlaenu koru posuti šecerom u prahu.

Savet

Mekan kola.


