Pileci paprikas (6)

‘1

A

vreme pripreme: 60 min

N

tezina: srednje
za: 1 osoba

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gpilecih grudi

1pileci vrat

1 veca glavicacrnog luka
1/2 Strukapraziluka

1 Sargarepa

1 kgkrompira

2 kaSkemasti

Zaprska:
e 3 kaSkebrasna

o 1 kaSkaaleve paprike
e 100 mlulja

Priprema

Crni luk i praziluk sitno iseci i prodinstati na 2 kasike masti. Kada luk omekSa dodati 1 izrendanu Sargarepu.
Prziti natihoj vatri da Sargarepa malo omekSa. MeSati povremeno.

Kada povrce omekSa dosati cele pilece grudi (bez seckanja) i kosku. Naliti sa2 | vodei kuvati natihoj vatri 20
minuta.



Dok se pileca supa kuva, krompir oguliti, oprati i iseckati na kocke. Dodati pilecoj supi. Kuvati jos 20 minuta.

Kada krompir omeksa. Zaciniti. Dodati so, meSavinu zacina, biber.

Napraviti zaprsku. Ulje u manjoj Serpici staviti da se greje u zagrejano ulje dodati brasno. Prziti dok ne dobije
Zlatnu boju, zatim dodati alevu papriku kratko proprziti.

Dodati zaprsku u corbu kuvati jo$5 minutai skloniti sa grejnog tela.

Savet

Sluziti toplo.



