Rupicasti vocni kolac
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tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

1 SoljaSecera

lvanilin Secer

1/2 Zoljeulja

1 1/2 Soljebrasna

1/3 Soljemleka

1 kesicapraska za pecivo
oko 300 gmalina

3+ 1dlvode

1 kesicapudinga od vanile
oko 50 gcokolade

Priprema

Umutite jaja sa Secerom i vanilom, pa kada se Secer otopi dodajte ulje, mleko i nakraju brasno sa praskom za
pecivo. Lagano gedinite da se dobije kompaktna smesa. Manji pravougaoni pleh podmazite uljem i pospite
brasnom, sipajte smesu i pecite u zagrejanu rernu na 180 stepeni oko pola sata, zavisno od rerne (proverite
cackalicom). Pecenu koru izvadite iz rerne i ostavite da se ohladi pa jeizbuSite drskom varjace. U sud stavite
predhodno propasirane (izblendirane) maline, Secer i 3 dl vodei kuvajte oko 5 minuta. Posebno rastvorite
puding u 1 dl vode pa ga zakuvajte u maline.



Sklonite savatre i sipajte preko izbuSenog patiSpanja, vodeci racunadafil ue u otvore.

Preko ohlaenog kolaca narendajte cokoladu. Prijatno!

Savet



