Domaca Strudla sa nadevom od oraha

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

200 mimleko

40 gsvezeg kvasca
80 gmaslaca

4 kaSikeSecera
2Zumanceta

1 prstohvatsoli
Zanadev:

400 gmlevenih oraha
300 gSecera

300 mimleko

2 kesicavanilin Secera
Zapremazivanje:
1Zumance

Priprema

U mlakom mleku rastvoriti kvasac, dodati Secer i izmeSati. U dublju posudu usuti brasno, dodati rastvoren
kvasac, otopljen maslac, zumanca, posoliti i zamesiti testo. Prekriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da
naraste.

Zanadev: Sediniti orahe, Secer i vanilin Secer, dodati mleko i sve izmeSati.



Nadoslo testo...

...izruciti na pobrasnjenu radnu povrainu, premesiti i podeliti nadvadela (formirgjuci dve jufkice).

Obe jufkice razviti oklagijom i premazati nadevom od oraha.

Urolati i obarolata poreati u pleh oblozen pek-papirom.

Premazati ih umucenim Zumancetom. Prekriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da odstoje 10 minuta. Peci u
dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 40 minuta.

Gotovu Strudlu izvaditi iz rerne, prekriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti je da se prohladi. Seci na parcad
zejlene debljine, servirati i posluziti.

Savet

Po Zelji, prohlaenu i iseenu Strudlu, moZete posuti Seerom u prahu. Prijatno!



