Kolac sa mangom

tezina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Rolat:

Fil:

3jgjeta

200 gSecera

200 ghbrasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
50 mimleka

500 gdZzema od kajsije

2pudinga od vanile

250 g maslaca

6 kasikaSecerakristal

4 kaSikeSecerau prahu

1 konzer vakompota od manga
600 mimleka



Premaz:

e 4 kaskedzemaod kajsija
e 13lag

Priprema

Pripremarolata: Penasto umultiti jaja sa Secerom i dodati im brasno, praSak za pecivo i mleko, izliti rolat u pleh
obloZen pek papirom i peci rolat na180 C par minuta. | zvaditi rolat i vruceg premazati dZzemom i uviti u vlaznu
krpu.

Fil: Skuvati u 600 ml mleka dva pudinga od vanile sa kristal Secerom i ostaviti da se ohladi. Omeksali maslac
dodati pudingu sa Secerom u prahu i sitno iseckanim komadicima manga potom sve gediniti. U dublji pleh
nareati kriske 1/2 rolata.

Preko podloge od rolata premazati fil i ravnomerno rasporediti.

Potom ponovo ostatak rolata poreati po povraini i premazati samalo dzemai ukrasiti Slagom.

Savet

U fil mozete dodati voe po zelji (breskve, kajsije, maline, banane).



