Telecerolnice sa Sunkom

Sastojci

Potrebno je:

4 telece Snicle (po 180 g)

2 kaSicicerena

4 deblja parceta praske Sunke
2 velika kisela krastavcica
3 glavice crnog luka

2 Sargarepe

3 kasike ulja

400 ml junece supe (instant)
so

biber

gustin

Priprema

Meso oprati, osusiti, pobiberiti i premazati renom. Preko svake Snicle staviti komad praske Sunke, kisele
krastavciceiseci na Stapicei staviti preko sunke.

pa porumene, pa onda dodati povrcei prziti joS malo. Preliti supom i natihoj vatri kuvati poklopljeno oko 45
minuta.

Kadaje gotovo, meso izvaditi iz Serpei ostaviti natoplom. U sok od przenja mesa umeSati gustin i zaciniti.

Vratiti meso u dobijeni sosi servirati po zelji uz krompir pire.



