tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

1 kockakvasca

1 kaSikicaSecera

2 kaSikemasti

2 kaSikicesoli

500 mimleka

200 gsusama

ljge

1jge za premazivanje

Priprema

Razmuititi kvasac s kaSikicom Secera u malo toplog mleka. Sacekati da nadoe. Zatim umeSati mast, jaje, so i
ostatak toplog mleka. Postepeno dodavati bradno i zamesiti testo.

Ostaviti da odstoji natoplom mestu oko 30 minuta. Testo premesiti i razviti oklagijom.
Modlom izvaditi krugove, a zatim jos jednom manjom modlom izvaditi sredinu iz svakog kruga.

evreke premazati umucenim jgetom, a potom ih umociti u susam. Poreati ih u podmazanu tepsiju. Ostaviti testo
u tepsiji da odstoji oko 15 minuta, dok se rernagreje, aondaih staviti da se peku oko 15 minuta, dok lepo
porumene.



Savet



