Kolac sa kajsijama i cokoladom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 caSgjogurta

1 caSa Secera

1 caSagriza

1 caSabrasna

1/2 caSeulja

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera
3jgjeta

lkoricaod limuna
500 gkajsija

100 gcokolade

Priprema

Umutiti penasto belanca, dodati Secer, Zumanca, jogurt, ulje, griz, koricu limunavanilu i nakraju brasno
pomeSano sa praskom za pecivo. Sve lepo izmesati i sipati u podmazan i braSnom posut pleh. Po povrSini
ravnomerno rasporediti kajsije.

Staviti da se pece u zagrejanu rernu na 200 C oko 30-tak minuta. Kad se kolac ohladi, seci nakockei preliti
istopljenom cokoladom.

Savet



