Pilece cuftice sa laninom i topljenim sirom

tezina: lako
za: 2 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg belog mesa

200 gdimljene danine

4 komtopljenog sira (zdenka)
2jgjeta

3 kaskeprezle

1 kaSikabrasna

1 kasicicasuvog biljnog zacina
1 prstohvatsoli

ulje zaprzenje

Priprema

Belo meso i slaninu iseci na §to sitnije komade.

Dodati jaja, prezle, zdenku isecenu na komade da bi se lakSe sedinila sa smesom i sve dobro promesati. Dodati
zacine po ukusu.

Malo pouljiti rukei praviti loptice od smese. Prziti na ulju dok ne porumene sa obe strane.

Savet



Deca oboZavaju ove uftice.



