Sukava torta

Sastojci

Kore:

¢ 10 belanaca
e 800 g Secera
o 2 kaSike sirceta (ili liminovog soka)

Fil:

2 margarina

500 g Secerau prahu
400 g cokolade

10 Zumanaca

Za ukraSavanje:

e dag po Zdlji

Priprema

Kore: Ulupati 5 belanaca sa 400 g Secerai 1 kaSikom sirceta. Sipati u tepsiju oblozenu papirom. Susiti 1,5 sat na
150 C. Osusiti dve ovakve kore.

Fil: 10 zumanacai 250 g Secera, skuvati na pari, pa dodati otopljenu cokoladu.

Posebno umuititi 2 margarina penasto sa 250 g Secera u prahu.



Kada se Zumanca ohlade, spojiti ova dvafilai filovati tortu.

Ukrasiti Slagom po Zelji.



