Vocna torta sa piskotama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

3 kutijeili 6 pakovanja piskota
450 gpavlake kisele

500 gslaga

4-5 kaSikaSecera

po Zeljijagoda

po zeljivisanja

po Zeljiananasa

350 mimleka

po potrebisoka

Priprema

PomesSati Secer i pavlaku (kantica pavlake promeSati kasSikom). Umutiti Slag po receptu, staviti malo manje
mleka nego sto je po receptu kako bi bilo gusce.

Pavlaku dodati u umuceni Slag i prome3ati kasikom.
Piskote umakat u sok (iskoristiti sok od ananasa) i poredjati u pleh.

Premazati piskote filom, i poreati visnje.



Premazati filom visnjei poreati piskote, ali sada u drugom smeru. Ako su prvo poreane vertikalno onda
horizontalno i obrnuto.

Ponoviti postupak, ali sada dodati jagode i premazati ih filom.

Poreati piskote ponove u suprotnom smeru od prethodnog, ali ih okrenuti i naopacke. Premazati filom i posulti
ananasom. Premazati filom ananasi celu tortu. Staviti u frizider da se stegne. Napomena: Kada nestane soka od
ananasa iz konzerve umakati piskote u bilo koji drugi sok.

Savet

Iskoristite sok od ananasa kako bi umakali piskote.



