
Slatka pica sa kremom

Sastojci

Testo:

20 gkvasca
220 gbrašna
1 prstohvatsoli
1 kašicicašecera
2 kašike ulja
100 mlmleka ili vode

Za nadev:

200 gkrema
po ukusupeceni i iseckani lešnici

Priprema

Rzmutiti kvasac, šecer, ulje, so i oko 100 ml mlake vode i u to dodajte brašno malo po malo da se dobije fino 
glatko testo. Testo ostaviti neka miruje 30 minuta. Gotovo testo razvuci u krug na pek papir oklagijom što tanje, 
pa krajeve malo podignuti prstima i sa papirom prebaciti u posudu za pecenje i staviti da se pece na 220 stepeni 
oko 15 minuta. Pecenu premazati kremom i posuti lešnikom. Prijatno.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 120 min


