Ajvar medaljoni

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

100 gajvara

100 gsira

100 gmargarina

200 mimleka

ljgje zapemazivanje

po zeljilan, susam, krupna morska so
1 kaSicicaso

Priprema

U sud sipajte 400 g brasna (ostalih 100 g ostaviti na stranu da zamesite testo), praSak za pecivo i so. Sve lepo
promesaje pa dodajte omeksali margarin, sir i gjvar. Sve lepo zamesiti. Na kraju dodati mleko sobne
temperature.

Na pobrasnjenoj podlozi izvaditi testo, dodati onih 100 g brasna pa umesiti testo koje se ne lepi zaruke.

Razvucite testo oklagijom pa modlom ili caSom Zeljene velicine vaditi medaljone. Reati ih na pleh postavljen
papirom za pecenje, premazati ih jajetom, posuti lanom i krupnom morskom solju.

Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni negde oko 20 minuta.



Savet



