
Pleteni venac sa nutelom

Sastojci

Potrebno je:

oko 450 gBrašna
2jajeta
1,5 dl mleka
20 gkvasca
100 gmargarina
1 kašikašecera
prstohvat soli
200 gnutele

Priprema

U mlako mleko udrobimo kvasac stavimo šecer i so dodamo otopljeni margarin jedno umuceno jaje promešamo 
i postepeno dodavajuci brašno umesimo testo. Ostavimo da miruje 15 minuta.

Oklagijom razvucemo na veliki krug i premažemo nutelom.

Urolamo i rasecemo po sredini.

Dobijamo dva dela koje treba da izpreplicete.

Smestimo u podmazani okrugli pleh i premažemo izmucenim jajetom.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min



Ostavimo da miruje 15 minuta dok cekamo da nam se rerna ugreje na 200 C. Pecemo dok ne porumeni oko 25 
minuta.

Savet

Umesto nutele može se koristiti bilo koji krem ili ak i marmelada.


