Brz vocni kolac sa malinama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 55 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

400 gSecera

2 kesicevanilin Secera

1 casa (180 g)jogurta
1/2 ca3eulje

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
300 gmaline
Zaposipanje:

po potrebiSecer u prahu

Priprema

Mikserom umutiti jaja, Secer i vanilin Secer, dodati jogurt, uljei lagano izmiksati. Potom, mikser iskljuciti,
umeSati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i lagano izmeSati rucnom Zicom za mucenje.

Pleh srednjih dimenzija premazati uljem, posuti brasnom i uliti polovinu umucene smese. Zapeci 5 minuta u
dobro zagrejanoj rerni na 200 stepeni.

Nakon toga, pleh izvaditi iz rerne, rasporediti svuda maline...



...l naneti ostatak umucene smese. Pleh vratiti u rernu, smanjiti temperaturu na 180 stepeni i kolac peci 35
minuta.

Gotov kolac izvaditi iz rerne, prekriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da se prohladi.

Kolac posuti Secerom u prahu...

...seci nakocke (ili parcad Zeljene velicing), servirati i posluZiti.

Savet

Umesto malina mozete koristiti visdnje,jagode-po sopstvenom izboru,svakako dobjate veoma ukusan
kola.Koristilasam maline po zelji naSe erkice.Ulje meriti aSom od jogurta.Prijatno!



