
Palacinci sa džemom od šipaka i mlevenim lešnicima

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
250 mlkisele vode
300 gbelog brašna
50 mlulja
malosoli
malošecera

Za nadev:

100 gdžema od šipka
50 gmlevenih lešnika

Priprema

U ciniju stavite jaha, brašno, soli, šecera, ulja i kisele bode. Sve to sjediniti mikserom, da smesa bide bez 
grudvica i ne puno retka. Zatim peci palacinke na zagrejanom tiganju.

Kada su palacinke gotove. Premazati sa džemom od šipka posuti mlevene lešnike, i uviti.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 45 min



Možete preko staviti još i šlag. Prijatno.


