
Pita Karamanka

Sastojci

Potrebno je:

500 gtankih kora za pitu
500 gkruške Karamanke
oko 10 kašikašecera
oko 10 kašikaulja
oko 5 kašikamlevenog keksa
1jaje
po potrebišecer u prahu

Priprema

Kruške ocistiti pa ih izrendati. U tepsiju staviti papir za pecenje. Uzeti jednu koru preliti sa kašikom ulja pa 
staviti drugu koru.

Onda raporediti kruške i staviti šecer po želji, oko 2 kašike, i po želji 1 do 2 kašike mlevenog keksa. Onda opet 
staviti jednu koru, pa malo ulja pa opet kruške, šecer i keks.

Ponavljati postupak dok se ne utrosi sav materijal. Umutiti jedno jaje i po želji premazati pitu. Staviti da se pece 
oko 30 minuta na 200 stepni. Po želji gotovu pitu posuti šecerom u prahu.

Savet

težina: srednje

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min


