Slani Stapici

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgbrasna (o&tro brasno T-500)
250 gomek3alog maslacalmargarina
2Zumanceta

1,5-2 kaSicicesoli

1 caSa (od 180g)kisele pavlake

1 kesicapraska za pecivo

Za premazivanje Stapica:

e 1Zumance
o 2 kaSikemleka

Za posipanje Stapica:

e susam (lan, kim -po Z€lji)

Priprema

U vanglicu staviti omekSali maslac i viljuskom ga umutiti. Dodati Zumancai viljuskom ih sjediniti sa maslacem.
Isto uraditi i sakiselom pavliakom. Na kraju dodati meSavinu bradna, soli i praska za pecivo. Rukom dobro
umesiti testo.



Testo odmah prebaciti na pobrasnjenu radnu podlogu. Posuti i po povrsini testa malo brasna (da se ne bi lepila
oklagija). Testo razviti debljine 1 cm. Radlom zatesto ili oStrim nozem seci Stapice (Sirinai duzina po zelji).

| secene Stapice stavljati u pleh, preko pek papira. Premazati ih meSavinom zumancetai mlekai posuti susamom.
Rernu zagrejati na 200 stepeni i staviti Stapice da se pecu. Kada porumene izvaditi ih, ostaviti da se ohlade, paih
posluZiti.

Savet



