Jafa torta

Sastojci

Zakoru:

e 5cdihjga

5 kasSike Secera

6 kasike mlevenih oraha
1 kaSika brasna

1/2 praSka za pecivo

1/2 kafene Soljice ulja

Zal fil:

9 kasika brasna
11 mleka

7 kasike Secera

2 vanilin Secera
150 g margarina
150 g prah Secera

Zall fil:

200 g Secera

1/2 case vode

150 g cokolade

200 g mlevenih oraha
150 g margarina
1ljae

1 Zumance



Ostalo:

o 2 kutijejafa keksa

Priprema

Kora: Umutiti jaja sa Secerom, dodati ulje, brasno, orahe i praSak za pecivo. Sve dobro umuititi, izliti u kalup i
peci 2 kore.

| fil: Skuvati brasno u mleku, zatim dodati Secer i vanilin Secer. Posebno umutiti margarin i prah Secer i kada se
fil ohladi spojiti, ove dve smese.

Il fil: USpinovati Secer i vodu, dok je na Sporetu dodati cokoladu i mlevene orahe.
Kada se ohladi, dodati umucen margarin sa jednim jajetom i Zumancetom, spojiti.

Filovati: kora, | fil, jafakeks, 11 fil, kora. Ukrasiti po Zelji.



