Meggletart koji se ne pece

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mIMeggle slatke paviake
100 mipavlake za kuvanje

po potrebimleko

300 gkeksa mlevenog

po 50 gvisnji, malina kupina
4lista zelatina

30 mlvode

80 gsmeeg Secera

200 gbele cokolade za kuvanje
1jabukarendana

1 kaSicicacimeta

50 gsmeeg Secera

Priprema



Prvo napravite podlogu od keksa. Jabuku izrendajte pa sa 50g Secerai cimetom izdinstgjte 5 minuta uz mesanje.
Pavlaku za kuvanje stavite da se zagreje da bude topla. Stavite u vanglu keks pajabuke i paviaku. Sve dobro
gedinite. Dodajte mieka koliko je potrebno dabi se formiralalepa podioga. Zele podlogu od voca cete napraviti
tako $to cete voce pomeSati savodom i 80gr Secerai od momenta kada provri kuvati 3 minuta najakoj vatri i 2
minuta natioj ali ne me3ate. Sklonite sa ringle pa dodajte listice Zelatina. Zelatin predhodno potopite u hladnu
vodu pa kada omekSaju onda se stavljgju. Razlijte u posudu precnika tarta koju ste predhodno obloZili
samolepljivom folijom. To stavite da se stegne u frizider. Ne treba duze od pola sata. Od dlatke pavlake i
cokolade napravite klasican ganas krem. Rea se sloj keksa, pa Zzele od vocai nakragju beli ganas. A ganas se
sprematako $to se slatka pavlaka zagreje neposredno pre kljucanjai time prelije cokolada. Posle dvatri minuta
se dobro gedini, ohladi jedno 10 minuta u frizideru i umuti kao Slag. Nije komplikovano a mnogo je ukusno.

Savet

P.Sizvinjavam se zbog slika kada su vam tu bratanci od 2 i 5 godina paim se toliko svidi da slikate ono &to je
ostalo :) Prijatno!



