
Projara (9)

Sastojci

Potrebo je:

3jajeta
1 cašajogurta
1 prstohvatsoli
1 kriškasira
1/2 cašeulja
1 kesicapraška za pecivo
2 cašekukuruznog brašna

Priprema

Umutiti jaja sa solju.

Dodati izmrvljenu krisku sira. Sve sjediniti.

Zatim dodati jogurt, ulje i pomešati.

Postepeno dodavati brašno mutiti žicom za mucenje i na kraju dodati prašak za pecivo.

Pomazati pleh i pripremljenu smesu izliti u pleh. Peci 25 minuta na 220°C.

Savet

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 30 min



Ja sam pravila bez pšeninog brašna i vrlo je ukusna. Može se služiti uz pavlaku, jogurt ili kiselo mleko.


