Kolac od dunja

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 45 min
Sastojci

Kora:

e 100 gmargarina

¢ 100 gSecera

¢ 300 gmlevenog keksa

¢ 100 mlsoka od pomorandze

Fil:

1 kgdunja

300 gSecera
100 gmargarina
100 goraha

80 gslaga

Priprema

Umutite 100 g margarina sa 100 g Secera. Dodajte 300 g mlevenog keksai 100 ml soka od pomorandze.
Sjedinite lepo sve sastojke i napravite donju koru. 1 kg dunja oljustite, isecite nakomade i stavite da se kuva u
300-400 ml vode. Kada su dunje kuvane ocedite od vode i izblendirgjte. 300 g Secera preliti sa 3-4 kaSike vode
u kojoj su se dunje kuvalei stavite da se Secer uspinuje. | zblendirane dunje izmeSajte sa uSpinovanim Secerom,
dodajte 100 g margarinai 100 g krupno samlevenih oraha, sve lepo gedinite, pa kada se ohladi rasporedite
preko kore od keksa. Ukrasite kolac sa Slagom i ostavite u frizider da se lepo ohladi i stegne.



Savet



