Piletina sa paviakom i kikirikijem

tezina: lako
za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3 bataka sa karabatakom

3 kasikeulja

1 manjatikvica

2 glavicecrni [uk

3 cenabelog luka

300 gSampinjona

200 mlpavlake za kuvanje

1 kaSikasenfa

po ukususoli

1 kasikazacinsko hilje

100 gprzenog slanog kikirikija
1 kaSikasvezeg seckanog persuna

Priprema

Naulju proprziti meso, ocisceno od koZice i kostiju. Kada blago porumeni dodati sitho seckan crni luk i
izgnjecen beli luk. Kada beli luk pusti miris umeSati sitno secene Sampinjone i isecenu tikvicu na sithe komade.
PromesSati i pustiti da krcka nalaganoj vatri.



Kadavodaispari dodati kasiku senfai pavlaku za kuvanje. Krckati nalaganoj vatri 5 minuta. Posoliti, dodati
zacinsko hiljei seckani kikiriki. Sediniti.

Skloniti savatre padodati seckani persun.

UZivati u divnom ukusu. Prijatno!

Savet



