oko-lesnik slatkis

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakoru:

e 250 gmlevenog keksa
¢ 150 gotopljenog margarina
e 2 kaSkemleka

Zafil:

¢ 5dldatke pavlake

¢ 100 gcokolade

e 150 gmlevenog lesnika
Zaglazuru:

¢ 150 gcokolade
e 4 kaSkeulja

Priprema

Mleveni keks izmeSati sa margarinom i mlekom i rasporediti u kalup narasklapanje fi 26 cm. Ostaviti u frizider.
1.5 dl datke paviake zagrejati do vrenjai izlomiti u nju cokoladu. MeSati dok se ne rastopi i dodati leSnike
Umutiti 3.5 dl datke pavlake ne gusto, dodati smesu salednikom i premazati preko korei ostaviti 1 sat u friZzider
da se stegne. Rastopiti cokoladu sa uljem i premazati preko slatkiSai ukrasiti po zelji.



Savet



