Heljdo gibanica

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeheljdinih kora
2jgjeta

100 mljogurta

1 %oljaod 2 dlulja

1 (2 dl)paviake

150 gpilecih prsa Sunke
200 gkozijeg sira

Priprema

Prvo napravite smesu: u ciniju stavite jgja, jogurt, ulje, iseckanu sunku i izgneceni Koziji sir,i kiselu pavlaku.
Sve to gediniti samikserom.

Zatim, uzeti pleh podmazati gai staviti nadno dve kore. Ostale kore guzvati i umakati ih u smesu sasirom i
reati unutar pleha.

Sa poslednje dve kore prekriti gibanicu. | peci na 220 stepeni oko 30.ak minuta

Mozete je viljuskom proboati na par mesta, kako bi se unutra bolje ispekla.

Savet



Sluziti uz jogurt. Prijatno.



