Visnja kuglof

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e 5ga

250 gostrog brasna

500 gvidnje bez kostice
100 miulja

200 gSecera

1limun - rendana kora

1/2 kesicepraSka za pecivo

Glazura:

¢ 100 gcokolade
e 4 kaSkeulja

Priprema

Jaja sobne temperature umutite uz postepeno dodavanje Secera. BraSno pomeSajte sa praskom za pecivo i
prosejte kroz sito u smesu sajgjima. Dodajte rendanu koricu limuna, ulje i sve lepo izmesajte.

Kalup za kuglof premaZite uljem, pospite braSnom, pa na dno rasporedite malo viSanja. Visdnje pokrijte sa
nekoliko kaSika umucene smese, poravnajte pa opet rasporedite visnje.

Naisti nacin ponoviti postupak dok ne utroSite sav materijal. Od gore treba da budu visnje.



Rernu zagrejte na 180 stepeni i pecite kolac oko 45 minuta. ackalicom povremeno proverite dali je kolac pecen.

Peceni kolac okrenite natacnu za posluZivanje i ostavite da se ohladi.

Na niskoj temperaturi otopite cokolada sa uljem i prelijte ohlaeni kolac.

Kolac ukrasite po Z€lji i posluzite.

Savet



