
Torta sa jednim jajetom

Sastojci

Potrebno je:

1 jaje
10 kašika šecera
1 šolja ulja
2 dl mleka
16 kašika brašna
3 kašike kakaoa
1 prašak za pecivo

Krem:

5 dl mleka
4 kašike brašna
1 margarin
10 kašika šecera

Priprema

Umutiti sastojke za koru po redu. Pecenu koru preseci na dva dela. Poprskati limunovim sokom i filovati.

Krem: Skuvati 5 dl mleka sa 4 kašike brašna, sve vreme mešati u ohladjeno dodati 1 umucen margarin i 10 
kašika šecera.

Tortu filovati iznutra i spolja. Ostaviti je na hladnom 1 dan. Prijatno!


