Kuglice od keksa i cokolade

teZina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakuglice:

200 gmargarina

150 gSecera u prahu

200 gmlevenog keksa

2 kaSikedzem od kajsije
Zavaljanje kuglica

150 gcokolade

| josS:

po potrebi papirne korpice

Priprema

Mikserom umutiti margarin sa Secerom u peahu. Dodati mleveni keksi zamesiti (rukom gediniti sastojke).
Uzimati po malo smesei dlanovina oblikovati kuglice.

Zagrejati dzem, pa kuglice premazati dzemom (silikonsku cetkicu umakati u zagrejani dzem i premazivati
kuglice). Potom ih uvaljati u rendanu cokoladu za kuvanje. Ostaviti ih da se stegnu.

Kuglice dozitu u papirne korpice, pa posluziti.

Savet



Koristilasam mlevenu plazmu koja, u kombinaciji sa dZzemom od kajsija, daje neodoljiv ukus. Vi mozZete
korigtiti keks po sopstvenom izboru. Kuglice su veoma ukusne, probgjte. Prijatno!



