Mafini sa jabukamai kremom

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e ljge

200 mljogurta

80 mlulja

80 gSecera

1 vanilin Secer

250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 velikajabuka

14 kaSicicatamnog krema

Priprema

Jaje umutiti zicom da bude penasto. Dodati Secer, vanilu, uljei jogurt, pa sve pomeSati. U drugoj posudi
gediniti bradno sa praskom za pecivo. Lagano, meSgjuci, dodati smesi sa jajima. Jabuku ocistiti, izrendati i
pomesati satestom za mafine.

Kalup za mafine obloziti korpicamai svaku puniti pripremljenom smesom. Na svaki mafin staviti kaSicicu
krema. Peci na180°C, oko pola sata.

Savet

MoZze se u testo dodati cimet.



