Pileca corba (9)

i
tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

lrendana Sargarepa

mal otestenine

200 gpileceg mesa

maloulja

1 kaSikabrasna

1/2 kaSicicebibera

1/2 kaSicicesoli

1/2 vezepersuna

150 mlpavlake za kuvanje (20%mm)
2 kasikegjabukovog sirceta

Priprema

U Serpi savodom skuvati pilece meso. Kada je kuvano, izvuci gaiz Serpe, pau vodu u kojoj se meso kuvalo
dodati jednu rendanu Sargarepu i obariti je.

Kad pocne davri, staviti vrlo malo fide. Dodati i iscepkano pilece meso. Sve jos kratko vreme zgjedno kuvati.

U tiganju zagrejati malo ulja, pananjemu proprziti brasno i time zaprziti corbicu. Zatim joj dodati soli i malo
bibera. Uliti i pavlaku za kuvanje nakon §to smo dodali zacine. Pred kraj kuvanja, u corbu staviti malo seckanog
persunai jabukovo sirce. Prokrckati joS par minuta, pa skinuti sa vatre.



Savet



