Kolac sa tresnjama (10)

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gociscenih treSanja

120 gmargarina

200 gSecera

3jgjeta

250 gbrasna

100 gmlevenih oraha

1/2 kaSicicepraska za pecivo
malomleka

1limun - rendana korica

Zaposipanje:

e maloSecerau prahu

Priprema

U jednu posudu umutite belanca u cvrst sneg. U drugu posudu umutite Zumanca, margarin i Secer pa dodajte
brasno pomeSano sa praskom za pecivo, dodajte mleko i izrendanu koricu limuna.

Sve dobro izmeSgjte pa dodajte sneg od belanaca. Dodajte zatim mlevene orahe.

Dobijenu smesu izlijte u pouljen pleh.



Odozgo poreajte ociscene trednje.
Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumeni.
Kadaje peceno izvadite iz rernei ostavite da se prohladi. Nakon toga pospite Secerom u prahu i posluzite.

Savet



