Pire krompir

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gkrompira

2 dlpavlake za kuvanje
50 gputera

po ukususo

Priprema

Oljusten i opran krompir iseci na kockice paga skuvati u vodi uz dodatak soli. Kad je skuvan procediti gai
odmah dodati maslac i mutiti mikserom dodajuci pavlaku.

Dodati i soli po ukusu. Takoe, u zavisnosti kakvu gustinu pirea volite, mozZe se dodati joS malo pavlakeili
mleka. Umucen pire sipati u posudu u kojoj cete ga sluziti.

Savet

Pire krompir je jedan od ngjomiljenijih i najlepsih prilogaraznim jelima. Obino se pravi samlekom, ali pravljen
sa pavlakom imamnogo lepsi i puniji ukus.



