Kolac sa jabukama (33)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 oljicagriza

1 SoljicaSecera

3 kaSikekakaa

2 kasikemlevenog keksa
lvanilin Secer

1 kesicapraska za pecivo
2jgeta

1 Soljicamleka

1 Soljicaulja

5jabuka

Zaprelivanjekolaca:

2 Soljicemleka

1 Soljicasecera

100 gcrne cokolade

2 kasiketamnog krema
50 gmargarina

Priprema

Najpre u ciniji pomeSati griz, Secer, vanilu, prasak za pecivo, kakao i keks.



Zatim dodati jaja, mleko, ulje. Sve gediniti kaSikom da se smesa ujednaci. Nakraju izrendati jabuke i pomeSati
ih sa prethodnom smesom.

Peci na 180°C, oko pola sata. Zato vreme staviti mleko sa Secerom da provri. Skloniti saringlei umesati
margarin, cokoladu i krem, da se sve otopi. Time preliti ispeceni kolac. MoZe se ukrasiti Sagom ili seckanim
leSnicima.

Savet

Kolaje veoma soan.



