
Sos od malina sa Meggle pavlakom

Sastojci

Potrebno je:

4 kašikešecera
200 gmalina
200 mlpavlake za kuvanje

Priprema

Šecer na tihoj vatri uspinujemo da dobije lepu karamel boju.

Dodamo maline i promešamo.

Na tihoj vatri mešamo sa se sastojci sjedine.

Nalijemo peutralnom pavlakom i mešamo na tihoj vatri dok ne dobijemo željenu gustinu. Pazeci da ne provri.

Služimo uz pire i meso po izboru.

Savet

Ovaj sos e se dopasti onima koji vole slatku slanu kombinaciju.

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min


