
okoladna fantazija (11)

Sastojci

Kora:

5jaja
300 gkrema
200 gbrašna
100 gcokolade

Za ukrašavanje:

200 gšlaga

Priprema

Umutiti prvo belanca ne skroz pa dodati žumanca još malo mutiti pa dodati krem i fino sjediniti mikserom. 
Zatim brašno dodati i pola seckane cokolade na krupnije komade, izmešati da se smesa lepo ujednaci. U pleh 
obložen pek papirom sipati smesu i preko narendati preostalu cokoladu. Potom staviti da se pece oko 20 minuta 
na 220°C. Kada se kolac ohladi naneti umuceni šlag.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min


