Oblanda sa krem bananicama

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1listvelike oblande
5krem bananica

60 gSecera

150 mimleko

100 gcokolade za kuvanje
100 gmargarina

2vanilin Secera

150 gmlevenih lednika

Priprema

List oblande uviti u vlaznu krpu kako bi omeksao. Zato vreme mleko Secer i vanilin Secer staviti u Serpu i
kuvati dok ne provri.

Dodati margarin, cokoladu za kuvanje i meSati dok se svi sastojci ne sedne. Skloniti savatrei ostaviti da se
prohladi, pa u mlaku smesu umesati mleveni lednik.

Odviti omek3alu oblandu, naneti fil (nakockasti deo oblande) i ravnomerno premazati ceo list oblande.
Uz jedan krgj (niz duz) poreati krem bananice, uviti u rolat i ostaviti da se stegne.

Seci nakolutove, servirati te posluZiti.



Savet



