Strudlice sa pekmezom smokve

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 55 min

Sastojci

Potrebno je:

400-450 gbrasna

140 gmargarina

30 gmasti

100 gSecera

50-60 gmeda

na vr h kasicicesode bikarbone
1/2 kaSicicepraska za pecivo
malocimeta

1pomorandZa - rendaa korica
2 kaSiSicevanil Secera

2jgjeta

po potr ebipekmez od smokve
po potrebiSecer u prahu

Priprema

Margarin, mast, Secer, med, so, cimet koricu od narandze, vanil Secer izmiksgjte. Dodgjte jgjaizmiksgjte pa
dodajte postepeno brasno pomeSano sa sodom i praskom za pecivo. MeSajte mikserom, a potom sa varjacom.
Na pobrasnjen sto napravite kuglu, podelite na 4 dela. Na pek papiru pobrasnjenom napravite kvadrat razvaljajte
duZinu plehai oko 8-10 cm Sirine. Na sredinu stavite pekmez od smokve malo razmaZite. Preklopite jednu
stranu pa drugu. Prebacite (prevrnite) u pleh oblozen pek papirom strudlicu tako da sastav bude dole. Tako
uradite sva4 dela. Ostavite pleh u friZzider oko 45-50 minuta da se malo stegne. Isecite na velicinu Strudlice po
Zelji. Stavite u zagrejanu rernu na 190-200 C da se pece 12-15 minuta. JOS vrucu iseci po vec zasecenim
rezovima. Po Zelji posuti Secerom u prahu.



Savet

Strudlice su mekane, ukusne, tope se u ustimai vrlo brzi nestanu satanjira.



