okoladice (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 mldlatke pavlake

200 gcokolade

100 gmargarina

50 gsuvog groza

50 g keksroleri

50 glomljenog cetvrtastog keksa
50 gseckanih Iesnika

50 gZzele bombona

50 gcokoladnih bananica

Glazura:

¢ 100 gcokolade
o 3 kaSkeulja

Priprema

U posudu staviti slatku pavlaku, margarin i cokoladu. Natihoj vatri otopiti (paziti da ne provri).



Skloniti savatre pa dodati sve pripremljene sastojke.

IzZlomljen cetvrtasti keks, iseckane Zele bombone, cokoladne bananice, lesnik, keksrolerei suvo groze.

Svelepo izmesati | gediniti.

Spremiti manji pleh, obloziti ga prijanjgjucom ili aluminijskom folijom i rasporediti smesu. Lepo poravnati i
ostaviti u frizideru da se stegne.

Kada se sve lepo steglo, izvaditi iz pleha.

okoladu istopiti sa uljem pa premazati. Ostaviti da se cokolada malo prosusi, aondaizrezati cokoladice Zeljne
velicine.

Savet



