
Ljubavne kuglice

Sastojci

Potrebno je:

100 gkeksa
150 gmlevenog oraha
150 gšecera u prahu
80 mlgaziranog soka od narandže
3 kašiciceekstrakta od jagode
200 gcrne cokolade
100 gmargarina
1 kašikaulja

Priprema

Sjediniti mleven keks, orahe i šecer u prahu. Sipajte gazirani sok i ekstrakt od jagode. Promešjte smesu kašikom 
da se izjednaci. Smesu ostavite 1 h u frižider. Nakon tog vremena pravite male kuglice.

okoladu i margarin istopite, a zatim dodajte ulje. Manje papirne korpice poreajte na tacni pa u svaku sipajte po 
jednu kašicicu otopljene cokolade. Preko cokolade spustite kuglicu. Ostatak cokolade sipajte u kesu za 
zamrzivac, iglom probušite dno i preite cokoladom po kuglici. Ostavite u frižider da se cokolada stegne, a zatim 
skinite papirne korpice.

Kolac je jako ukusan i dekorativan Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 30 min


