Kuminatorta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru

10jga

10 kaSikaSecera

6 kaSikabrasna

6 kaSikamlevenog lesnika
200 gkeksa

Zafil

2pudinga od vanile
6 dimleka

6 kaSikasecera
100 gbele cokolade
2pudinga od jagode
6 dimleka

6 kaSikaSecera

100 gjagoda

2 margarina

100 gdlag krema
1dimleka



Priprema

Umutiti Secer, jgja pa dodati brasno i mleveni 1ednik. Podeliti masu napolai ispeci 2 kore na 200 C. Keks
ostaviti zatrecu koru tj. izmeu ove dve kore. Staviti 5 dl mleka da provri, a posebno pomesati prasak za puding,
Secer i 1 dl mleka padodati u provrelo mleko i ukuvati. Postupak ponoviti i sa pudingom od jagode. U ohlaen fil
od vanile dodati otopljenu cokoladu i margarin i umutiti. U fil od jagode dodati jagode i margarin i takoe
umutitii. Filovati prvu koru filom od vanile pa staviti keks, zatim staviti fil od jagodai opet koru. Zavrsiti
umucenim Slagom. Dekorisati po Zelji, ja sam prelila otopljenom cokoladom.

Savet



