Posne karamel oblatne sa cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

e 500 g Secera

5dl vode

100 g cokolade

1 margarin

1 vanil Secer

4 kaSike brasna

narendana kora narandze ili kasSika kandirane iseckane narandze
1 pakovanje oblatni

Priprema

U 1 dl hladne vode dodati brasno i vanil Secer pa dobro izme3ati. Secer sipati u Serpu i istopiti tako da se
karamelizuje adaneizgori.

Skloniti saringlei dodati 4 dl vode, margarin i cokoladu pa meSati natihoj vatri dok ne provri. U to ukuvati
pripremljeno brasno i vanil Secer pakuvati tri minuta.

Dodati jednu narendanu koru od narandze, ali samo narandzasti deo. Naravno prvo je dobro oprati. Ukoliko
imate kandirane kore narandzZe joS bolje je njih naseckati nasitno i ubaciti. Pustiti fil da se skroz ohladi i pocne
da se steZe pa ga dobro izmeSati. Ja ukljucim mikser na dvadesetak sekundi.

Filovati oblatne ravnomerno paih malo pritisnuti nekom tacnom da se bolje slepe. Oblatnu seci ukoso ili po
Zelji.



