Slani Stapici (15)

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Potrebno je:

650 gbrasna

10 gsuvog kvasca

10 gsoli

5 gSecera

3 dimleka

80 mlulja

1 dljogurta

1 velika kaSikasirceta
ulje

Preliv:

e 10 gsoli

na vr h nozasode bikarbone
3 kasikevode

15 gbrasna

100 gkackavalja

Priprema



Ukljuciti rernu na50 C. U posudu pomesati suve sastojke tj, bradno, suvi kvasac, Secer i so. U drugu posudu
izmesati ulje, mleko, jogurt, sircei dodati suve sastojke. Umesiti testo. Iskljuciti rernu i tu ostaviti testo 45
minuta da se diZe. Nakon toga praviti Stapicei reati u pleh. Svaki Stapic premazati uljem i poprskati vodom.
Ostaviti jo$ 20 minuta. Peci 10 minuta na 250 C. PomeSati so, sodu bikarbonu, vodu i bradno pa poprskati
polovinu Stapica, na drugu polovinu staviti kackavalj. Vratiti u rernu jos 2 minuta.

Savet



