
Ljutic od šargarepe i paprike

Sastojci

Potrebno je:

5 kgšargarepe
1 kgljutih paprika
1 vezalista peršuna
1/2 vezelista celera
6 glavicabelog luka
po ukusu soli
600 mlulja
250-300 mlsirceta

Priprema

Šargarepu ocistiti, oprati i naliti vodom (da je prekrije). Kuvati dok ne omekša. Skuvanu šargarepu ocediti.

Ljutu papriku ispeci i ne ljuštiti. Sjediniti pecenu papriku, kuvanu šargarepu, listove celera i peršuna, beli luk. 
Samleti u mašini za mlevenje.

U šerpu sipati deo ulja, ubaciti mlevenu masu, i ostatak ulja, pa sve sjediniti varjacom. Pržiti kao ajvar uz stalno 
mešanje. Pred kraj dodati so i sirce. Obavezno probati i po ukusu korigovati kolicinu soli i sirceta.

Savet

težina: srednje

za: 11 osoba

vreme pripreme: 150 min



Ovaj recept sam nasledila od mame. Veoma je ukusan i pikantan.


