Zapecena boranija

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gboranije

1 glavica crnog luka
400 gjuneceg mesa
2 dlsoka paradajza
1-2 jagjeta

1/2 caSe kisele pavlake
50 gkackavalja

po ukususo

biber

suvi biljni zacin
seckani persun

Priprema

Namalo ulja proprziti luk pa dodati meso iseceno nakockicei joS malo ga prziti. Onda dodati paradgjz i zacine.
Krckati pola sata. Dodati i malo seckanog perSuna.

Zato vreme boraniju u drugom sudu, u vodi, kuvati desetak minuta, a ondaje procediti. Na dno podmazane
vatrostalne ciniju poreati pola oceene boranije. Nanju sipati pola mase samesom i polarendanog sira.

Sad sipati drugi deo boranije i mesa sa paradajzom. Preliti saumucenim jgjimai paviakom. Dodalasam malo i
pavlake za kuvanje, jelo bude socnije.



Peci u rerni na 200 C, oko 30-35 minuta. |zvaditi iz rerne i rasporediti ostatak rendanog sira koji ce se lepo
rastopiti od vreline jela

Ostaviti jelo da se prohladi, a onda ga posluziti.

Savet

Slian recept sam videla na netu, ali sam ga prilagodila nasem ukusu.



