Stanglice sa krem bananicama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

250 gmargarina

200 gSecera

2 kasike kakao

250 gkeksa

200 gkrema bananica
1 pakovanjeoblande

Priprema

Izmutiti jgja sa Secerom 2-3 minuta, dok ne pobele. Onda preruciti u Serrpu pa staviti natihoj vatri da se kuva.
Margarin iseckati na kockice pa dodati jgjima. Dodati i kakao.

Sve lepo meSati dok se neistopi i §edini. okoladne krem bananice iseckati. Skloniti Serpu savatre, umesati keks
I nakraju bananice.

Spremiti oblandu za Stanglice pa rasporediti fil. Jedan list oblande staviti preko fila. Pokriti krpom pa staviti
neki tezi predmet da tako stoji dva-tri sata.



Onda skloniti predmet i izrezati Stanglice paih staviti u frizider do sluZzenja.

Savet

U pakovanju ima dve oblatne, ova mera je dovoljna da se napuni jedna oblatna za baton Stangle.



