
Pileci uštipci sa ruzmarinom

Sastojci

Potrebno je:

1belo meso
1 glavicacrni luk
2 cenabelog luka
1šargarepa
so
biber
2jajeta
100 gkackavalja
1 kašikaruzmarina
100 gprezli

Priprema

Šargarepu, crni i beli luk oljuštiti i samlesti ili narendati. Belo meso takoe samlesti, kackavalj narendati. 
Izmešati i dodati jaja, so, biber, ruzmarin, prezle. Homogenu smesu ostaviti pola sata u frižideru. Pržiti u ulju ili 
peci u rerni.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min


